
Du liebst Events, Atmosphäre und Menschen. Du magst
Verantwortung. Und wenn’s läuft – dann richtig.
Als Leitung Service Event Catering sorgst du dafür, dass
aus Anlässen Erlebnisse werden. Von der Vorbereitung
bis zum letzten Glas. Präsenz, Überblick und Gastgeber-
Spirit sind dabei dein Markenzeichen.
 

WAS DU MACHST
Events leiten – nicht verwalten: Du führst
Veranstaltungen selbstständig durch alle Phasen
Service rocken: Du steuerst Service- und
Bankettabläufe, koordinierst alle Bereiche und sorgst
dafür, dass Qualität kein Zufall ist.
Zentrale Anlaufstelle sein: Für Kund:innen &
Mitarbeitende bist du präsent, lösungsorientiert und
ansprechbar, wenn es darauf ankommt.
Strukturen schaffen, die funktionieren: Du schulst,
disponierst und führst Servicepersonal und sorgst für
klare Abläufe und echten Gastgeber-Spirit.
Qualität weiterdenken: Du entwickelst Service- und
F&B-Standards weiter und bringst deine Erfahrung
ins Eventteam ein.
F&B mitverantworten: Dein Ding ist das F&B-
Management – vom Angebot bis Einkauf und Lager.

WAS DU MITBRINGST
Service im Blut: Abgeschlossene Ausbildung in
Gastronomie, Tourismus oder Eventbranche und
Erfahrung im operativen Service- oder
Bankettbereich.
Führung, die sitzt: Du führst temporäre Teams
souverän – egal ob klein, gross oder bunt gemischt.
Gastgeber*in aus Überzeugung: Souveränes
Auftreten, klare Kommunikation und Freude daran,
Menschen willkommen zu heissen.
Organisation & Nerven: Strukturiert, selbstständig
und durchsetzungsfähig – auch wenn der Druck
steigt.
Deutsch? Läuft! In Wort, Schrift und zwischen den
Zeilen – alles andere an Sprachen nehmen wir
dankend obendrauf.
Flexibel & mobil: Unregelmässige Arbeitszeiten -
auch am Abend & Wochenenden schrecken dich
nicht ab. Führerausweis Kategorie B ist am Start.

Serviceleitung
Events & Catering 

Mal hier, mal dort? Und doch immer bei uns!

Vollzeit, Teilzeit oder nur jeweils in der Saison -
ab 1. April 26, oder nach Vereinbarung - m/w/d



WAS WIR DIR BIETEN
Mehr als ein Titel: Eine Schlüsselrolle mit Verantwortung,
Einfluss und echtem Gestaltungsspielraum.
Events statt Routine: Unterschiedliche Formate, Locations
und Herausforderungen – kein Event gleicht dem anderen.
Flexibilität mit Augenmass: Arbeitszeiten, die zum Leben
passen. Nicht umgekehrt.
Mitdenken erwünscht: Kurze Wege, offene Ohren und
Raum für Ideen, die wirklich umgesetzt werden.
Ein Team mit Rückgrat:  Professionell, leidenschaftlich,
kollegial – und füreinander da, wenn’s zählt.
Top Base: Moderner Hauptsitz, sehr gut erreichbar mit ÖV
& Auto, kostenfreier Parkplatz inklusive.
Genuss ist Teil des Jobs: Feine Verpflegung, starke
Produkte und echte Liebe zur Hospitality.
Fair & zeitgemäss: Eine attraktive Entlöhnung sowie
Benefits, die über den Tellerrand hinausgehen und deinen
Einsatz wertschätzen.

WO DU DICH MELDEST
Zeig uns, was du drauf hast, und sende uns deine vollständigen
Bewerbungsunterlagen bis am 15. Februar 2026 an:

Dario Zbinden - Koordinator Personalgewinnung
E-Mail: job@ragazcatering.ch

Wir freuen uns auf deine Bewerbung.

WER WIR SIND
In den 90er Jahren haben wir in Bern einen legendären Techno
Club betrieben, später an internationalen Musikfestivals in den
bergen die allumfassende Verpflegung geschmissen und in
verschiedenen Metropolen glitzernde Fashion Shows
organisiert. Das war sehr laut. Und ziemlich wild.

Seit 15 Jahren verbinden wir Genuss und Passion. Wir bieten
schweizweit massgeschneiderte Catering- & Event-
Dienstleistungen an, betreiben eine eigene Eventlocation sowie
einen Foodtruck und vertreiben handgemachte F&B-Produkte.
Das ist nicht mehr ganz so laut. Aber immer noch ziemlich wild.

ragazcatering.ch
stufenbau.ch


