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Angebote ab CHF 104.00 pro Person 

Inspiration mit Biss

Hier kommt unser erster Wurf – kein Hochglanz-Blabla, sondern ein
ehrlicher Rahmen fürs Budget.

Den Feinschliff? Machen wir zusammen.
Danach heißt’s: Füße hoch, wir übernehmen das Steuer. 
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Im Package inbegriffen sind
Essen

ein paar auserwählte Apéro-Knabbereien
ein variantenreiches Buffet aus unserer
Geniesser-Küche - mit Optionen

Infrastruktur
sämtliche dafür benötigten Gläser, das Geschirr,
mögliche Buffet-Infrastruktur, die Tischwäsche
& Servietten sowie der Transport 

Mitarbeitende
unser umwerfendes Catering-Team, welches
dich und deine Gäste von A-Z vor und hinter
den Kulissen begleitet

Getränke
Mineralwasser, hausgemachter Eistee & Kaffee -
à discrétion
1 Glas Felsenau Bier - 20cl
1 Glas Weissen - T Bianco - 10cl 
1.5 Glas Roten - Flor de Licinia - 15cl
alles Weitere wird nach effektivem Verbrauch
verrechnet 

Dekoration
unsere Buffets sind jeweils thematisch dekoriert
ebenso inbegriffen im Package ist eine eine
saisonal wechselnde, hübsche Tischdeko
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Preisbeispiele
bei 300 Personen                   ab CHF  104.00 pro Person  
bei 200 Personen                   ab CHF  114.00 pro Person 
bei 100 Personen                   ab CHF  124.00 pro Person
bei   50 Personen                   ab CHF  144.00 pro Person  

Gut zu wissen 
Im vorliegenden Package gehen wir davon aus, dass alle Gäste einen festen Sitzplatz haben, sich an unseren
thematisch inszenierten und schön dekorierten Buffets nach Lust & Laune bedienen und von uns mit Getränken
am Tisch verwöhnt werden.
Die oben genannten Preise beziehen sich auf die nachfolgende Variante 1, eine Eventdauer von 5h, im Raum
Bern & zzgl. 8.1% MwSt. Spezialwünsche? Immer her damit – wir rechnen fair nach Aufwand.  Die
nachfolgenden Varianten sind Beispiele, welche sich auf die Sommer-Monate beziehen. Selbstverständlich passen
wir diese jeweils der entsprechenden Saison an. 

Dein Kontakt zum Glück 
info@ragazcatering.ch |  +4131 302 1015

Eckdaten mit Transparenz



Beispiele mit Suchtpotenzial 
Hungrig nach Details? Auf den nachfolgenden Seiten kannst du dich durch ein paar erste Vorschläge inspirieren

lassen. Selbstverständlich sind diese nicht abschliessend & können sowohl kombiniert als auch ausgebaut werden.
Viel Spass beim Stöbern!
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Variante 1 

Vorspeisen vom Buffet
Knackige Blattsalate - zum Selberzusammenstellen Ⓥ - mit 10 verschiedenen saisonalen Toppings
serviert mit knusprigem Holzofenbrot, Baguette & glutenfreiem Laugenbrötli
sowie unserem Ragaz-Hausdressing, Sesam-Ingwer-Dressing Ⓥ,
Gurken-Kokos-Kaltschale Ⓥ mit Sesam-Knäckebrot Ⓥ
BÄM - Bärner Mümpfeli - unsere saisonal gefüllten Mini-Pies
Fleisch-Bysser - Bärner Rindfleisch-Chili sowie Pflanze Fätzer - Bärner Sommergemüse-Curry Ⓥ

Hauptgänge vom Buffet
Pollo Fantastico - Berner Poulet mit Tomaten, Peperoni, Oliven & Oregano
Ceci Fantastico Ⓥ - Sommerlicher Kichererbsen-Eintopf mit Tomaten, Salzzitrone & Garam Masala
Rauchwurst vom Aaretaler Duroc-Säuli sowie Planted Rauch-Wurst Ⓥ mit Apfel-Biersenf Ⓥ
Ofenkartoffeln mit Rosmarin Ⓥ, Zitronenreis Ⓥ & Gebratene Zucchini mit Olivenöl  Ⓥ

Süsses vom Buffet
Frozen Joghurt - zum Selberzusammenstellen - mit 10 verschiedenen saisonalen Toppings
Schoggi-Ristretto-Muffins, Johannisbeerküchlein Ⓥ & Himbeersorbet Ⓥ

variante 1



variante 2

Variante 2 

Vorspeisen vom Buffet
Sommerliches Salatbuffet - Gebratener Rüeblisalat mit Himbeeren Ⓥ, Asiatischer Gurkensalat mit Sesam & Chili
Ⓥ, Tomatensalat mit Rotweinzwiebeln Ⓥ, Salat mit Fregola Sarda mit Sommerkräutern  Ⓥ
Knackige Blattsalate mit karamellisierten Kernen & Radiesli, serviert mit knusprigem Holzofenbrot Ⓥ
Kichererbsen-Mousse mit Limette Ⓥ, Frischkäse mit Sommerkräutern & ofenfrische Rosmarin-Focaccia Ⓥ 
Erfrischende Gazpacho Ⓥ mit Basilikumöl Ⓥ & knackigen Gurkenwürfel Ⓥ

Hauptgänge vom Buffet
Zarte Streifen vom Berner Rind an Vielle Prune-Sauce
Gebratene Berner Pouletbrust mit luftiger Estragon-Chili-Butter
Bio-Seitan-Geschnetzeltes mit Curry Ⓥ an Kokos-Zitronengras-Sauce
Duftreis Ⓥ, Kartoffelgratin& sommerliche Peperonata Ⓥ

Dessert-Buffet - sommerliche Kreationen aus unserer Pâtisserie - Auswahl 5 von 15 - zum Beispiel 
Meertrübeli-Muffins Ⓥ, Macarons mit Grüntee & Limette, Schoggi-Mousse,
Vanille-Crémino mit Aprikosen-Coulis & Waldbeeren-Tiramisu
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option

Käse als Option? 

Käse-Buffet mit 5 Rohmilchkäse-Spezialitäten aus dem Jumiversum 
mit Früchtebrot & sommerlichen Begleitern
Aufpreis:  CHF 15.00 pro Person
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