Zu tisch

packag I

Angebote ab CHF 97.00 pro Person

Inspiration mit Biss

Hier gliiht nicht nur die Kohle, hier brennt die Leidenschaft - fir Rauch,
Geschmack und Geselligkeit. Unser BBQ a la Ragaz bringt das Beste vom
Grill direkt auf den Tisch - von saftigem Flanksteak bis Vegi mit Charakter.

Du sorgst fir die Géste, wir fir den Rauch - ehrlich, herzhaft und ganz
ohne Chichi.
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zu tisch

packag I

Im Package inbegriffen sind

Essen

e ein paar auserwahlte Apéro-Knabbereien
« c¢in variantenreiches Buffet aus unserer

Geniesser-Kiiche - mit Optionen

Infrastruktur

« samtliche dafiir bendtigten Glaser, das Geschirr,

mogliche Buffet-Infrastruktur, die Tischwasche

& Servietten sowie der Transport

Mitarbeitende

« unser umwerfendes Catering-Team, welches
dich und deine Géste von A-Z vor und hinter

den Kulissen begleitet

Getranke

o Mineralwasser, hausgemachter Eistee & Kaffee -
a discrétion

1 Glas Felsenau Bier - 20cl

1 Glas Weissen - T Bianco - 10cl

1.5 Glas Roten - Flor de Licinia - 19cl

alles Weitere wird nach effektivem Verbrauch

verrechnet

Dekoration

« unsere Buffets sind jeweils thematisch dekoriert
ebenso inbegriffen im Package ist eine eine

saisonal wechselnde, hiibsche Tischdeko
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Eckdaten mit Transparenz

Preisbeispiele

bei 300 Personen ab CHF ~ 97.00 pro Person
bei 200 Personen ab CHF 107.00 pro Person
bei 100 Personen ab CHF 117.00 pro Person
bei 50 Personen ab CHF 147.00 pro Person

Gut zu wissen

Im vorliegenden Package gehen wir davon aus, dass alle Géste einen festen Sitzplatz haben, sich an unseren
thematisch inszenierten und schon dekorierten Grill-Buffets nach Lust & Laune bedienen und von uns mit
Getranken am Tisch verwohnt werden.

Die oben genannten Preise beziehen sich auf die nachfolgende Variante 1, eine Eventdauer von dh, im Raum
Bern & zzgl. 8.1% MwSt. Spezialwiinsche? Immer her damit - wir rechnen fair nach Aufwand. Die
nachfolgenden Varianten sind Beispiele, welche sich auf die Sommer-Monate beziehen. Selbstverstandlich passen
wir diese jeweils der entsprechenden Saison an.

Dein Kontakt zum Gliick
info@ragazcatering.ch | +4131 302 1015
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Beispiele mit Suchtpotenzial

Hungrig nach Details? Auf den nachfolgenden Seiten kannst du dich durch ein paar erste Vorschlage inspirieren
lassen. Selbstverstandlich sind diese nicht abschliessend & konnen sowohl kombiniert als auch ausgebaut werden.

Viel Spass beim Stobern!

ragaz

catering
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Die Qual der Wahl - wahle eine von drei Basis-Varianten

Variante 1 - Classic

Rosa grilliertes Flanksteak vom Berner Rind
Saftige Berner Pouletsteaks

Bratwiirste vom Aaretaler Durocséuli

Farbiges Grillgemiise V), Planted Grillwiirste ) & Zuckermais (V)

Variante 2 - Smokey
Huftdeckel vom Berner Rind aus dem Smoker
Marinierte Berner Poulet-Drums aus dem Smoker

Kleine Giimliger Kalbsbratwiirste sowie pikante Chorizo vom Girill
Farbiges Grillgemiise V), Planted Grillwiirste V) & Zuckermais (V)

Variante 3 - Deluxe
Ganzes Entrecote vom Berner Weiderind
Grillierte Brust vom Berner Kalb

Nierstiick vom Aaretaler Duroc-Séuli
Farbiges Grillgemiise V), Planted Grillwiirste W) & Zuckermais (V)

Wir kalkulieren mit 230g Fleisch pro Person
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beilagen & saucen

Fantastische Saucen, ofenfrische Brote & herzhafte Beilagen

Deine Saucen - Rauchige BBQ-Sauce mit Whisky, erfrischender Zitronenjoghurt,
herzhaftes Krauterpesto V), feuriges Koriandersambal (V) & grobkamiger Apfel-Biersenf V)

Ofenfrische Brote - Knuspriges Holzofenbrot (V), Rosmarin-Focaccia ) & glutenfreies Laugenbrotli (V)

Deine Beilagen - wihle 6 von 12

Ofenkartoffeln mit Rosmarin (V)

Fregola Sarda - gerdstete Teigwarenperlen mit Olivendl, Zitrone & Prezzemolo (V)
Stindhaft guter Kartoffelgratin

Farbiges Ratatouille V)

Gebackener Kartoffelsalat mit weissem Balsamico

Asiatischer Gurkensalat mit Sesam & Chili (V)

Tomatensalat mit Rotweinzwiebeln (V)

Balsamico-Auberginen mit gerdsteten Pinienkernen (V)

Couscous-Salat mit Minze (V)

Roter Bohnensalat mit Koriander (V)

Gebratener Riieblisalat mit Himbeeren (V)

Knackige Blattsalate mit karamellisierten Kernen, Radiesli & herzhaften Dressings
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sweets

Siisses zu Auswahl

Variante 1 - Siisses ab Etagere
Vanille-Crémino mit Kalamansicoulis, Mini-Nidlechiiechli
Frische Erdbeeren mit Meringue & Zitronengras (auch vegan (V)

Variante 2 - Glace
Dreierlei sommerliche Bio-Glacen & Sorbets: Schokolade - Pistazie & Madiswiler Erdbeer Sorbet (W)

Variante 3 - FroJo
Frozen Joghurt - zum Selberzusammenstellen - mit 8 saisonalen & farbigen Toppings
Schoggi-Ristretto-Muffins, Johannisbeerkiichlein ) & Himbeersorbet (V)

Variante 4 - Dessertbuffet - wihle 5 von 15

Meertriibeli-Mutfins, Schoggi-Ristretto-Muffins oder Brownies (V)

Macarons mit Griintee & Limette oder Macarons mit schwarzer Schokolade & Vielle Prune

Schoggi-Mousse oder Zitronen-Mousse mit Butterstreusel oder Vanille-Crémino mit Kalamansi-Coulis
Waldbeeren-Tiramisu (auch vegan V), karamellisierte Nektarinen mit Amaretto V), frische Erdbeeren mit
Zitronengras & Meringue (auch vegan ), Pistazien-Joghurt-Cube mit Pfirsich oder Himbeer-Tarte, Bourbon-
Vanille-Glace mit Crumble, Weizengras-Buttermilch-Glace mit Roggenstreusel oder Himbeer-Sorbet (V)
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