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Angebote ab CHF 95.00 pro Person

Inspiration mit Biss

Hier kommt unser erster Wurf - kein Hochglanz-Blabla, sondern ein
ehrlicher Rahmen fiirs Budget.

Den Feinschliff? Machen wir zusammen.
Danach heil’t's: FiilSe hoch, wir iibernehmen das Steuer.

ragaz

catering
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Im Package inbegriffen sind

Essen Getranke
e ein paar auserwahlte Apéro-Knabbereien o Mineralwasser, hausgemachter Eistee & Kaffee -
o thematisch inszenierte Foostationen - von a discrétion

1 Glas Felsenau Bier - 20cl
1 Glas Weissen - T Bianco - 10cl
1.5 Glas Roten - Flor de Licinia - 15cl

alles Weitere wird nach effektivem Verbrauch

ganz simpel bis interaktiv & mit Live Cooking -

Stationen

Infrastruktur

« samtliche dafiir bendtigten Glaser, das Geschirr,

h
mogliche Buffet-Infrastruktur, die Tischwésche verechnet
& Servietten sowie der Transport
Dekoration
Mitarbeitende e und zu guter Letzt erwartet dich auf jedem

, Tisch eine kleine, saisonale Tischdeko
« unser umwerfendes Catering-Team, welches

dich und deine Gaste von A-Z vor und hinter

den Kulissen begleitet

Caterlng
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Eckdaten mit Transparenz

Preisbeispiele

bei 500 Personen ab CHF  95.00 pro Person
bei 250 Personen ab CHF 100.00 pro Person
bei 100 Personen ab CHF 119.00 pro Person
bei 50 Personen ab CHF 149.00 pro Person

Gut zu wissen

Im vorliegenden Package gehen wir davon aus, dass es sich um ein Stehdinner handelt, die Géste sich an
unseren thematisch inszenierten und schon dekorierten Foodstationen nach Lust & Laune bedienen und die
Getranke an einem Getrankebuffet holen. Ganz locker & flockig.

Die oben genannten Preise beziehen sich auf die nachfolgende Variante 1, eine Eventdauer von Sh, im Raum
Bern & zzgl. 8.1% MwSt. Spezialwiinsche? Immer her damit - wir rechnen fair nach Aufwand.

Dein Kontakt zum Gliick
info@ragazcatering.ch | +4131 302 1015

Caterlng



Beispiele mit Suchtpotenzial

Hungrig nach Details? Auf den nachfolgenden Seiten kannst du dich durch ein paar erste Vorschlage inspirieren
lassen. Selbstverstandlich sind diese nicht abschliessend & konnen sowohl kombiniert als auch ausgebaut werden.

Viel Spass beim Stobern!

ragaz

catering
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variante |

Variante 1 - Sommeredition

Buffetstation 1 - Wurst-Plausch - zum Selbergrillieren auf dem langsten Holzkohlegrill der Schweiz
Bratwiirste vom Aaretaler Durocséuli, Kleine Gumliger Kalbsbratwiirste & pikante Merguez

Planted Grillwurst ) & Zuckermais (V) - dazu unsere fantastischen Grillsaucen: Rauchige BBQ-Sauce mit Whisky,
erfrischender Zitronenjoghurt, erzhaftes Kriuterpesto ), feuriges Koriandersambal V) & Apfel-Biersenf (V)

Buffetstation 2 - Baked Potatoes vom Feuer
Gebackene Bemer Kartoffeln W) mit dreierlei farbigen, saisonalen Toppings

Buffetstation 3 - Kaltschale
Frfrischende Gazpacho (W) mit Basilikumal V) & Knoblauch-Crotitons (V)

Buffetstation 4 - Salat-Insel
Knackige Blattsalate - zum Selberzusammenstellen ) - mit 10 sommerlichen Toppings
serviert mit knusprigem Holzofenbrot (W), Baguette & glutenfreiem Laugenbrotli (V)

Buffetstation 5 - Siisses ab grosser Etagere an der Kaffeebar
Vanille-Crémino mit Kalamansicoulis (auch vegan (V)

Frische Erdbeeren mit Meringue & Zitronengras (auch vegan (V)
Mini-Nidlechtiechli

Caterlng
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variante 2

Variante 2 - Sommeredition

Buffetstation 1 - Grill-Plausch - zum Selbergrillieren auf dem langsten Holzkohlegrill der Schweiz

Berner Rindfleisch-Spiessli, marinierte Berner Poulet-Steaks, Bratwiirste vom Aaretaler Durocséuli & kleine Chorizo
Farbiges Grillgemiise ), Planted Grillwurst ) & Zuckermais V), Rauchige BBQ-Sauce mit Whisky, erfrischender
Zitronenjoghurt, herzhaftes Kriuterpesto V), feuriges Koriandersambal V) & grobkérniger Apfel-Biersenf (V)

Buffetstation 2 - Raclette-Plausch - zum Selberschmelzen auf dem lingsten Holzkohlegrill der Schweiz
Dreierlei Rohmilchkise-Raclette aus dem Jumiversum & veganer Raclette Kase (V) mit allem Drum&Dran

Buffetstation 3 - Pinsa
Knusprige Sauerteig-Pinsa aus dem Steinofen in zwei verfiihrerischen Varianten

Buffetstation 4 - Sommerliches Salatbuffet

Gebratener Riieblisalat mit Himbeeren (W), Asiatischer Gurkensalat mit Sesam & Chili V), Farbige Datterini mit
Rotweinzwiebeln (W), Salat aus Fregola Sarda & Sommerkrautern (W) & Knackige Blattsalate

serviert mit knusprigem Holzofenbrot V), Baguette ) & glutenfreiem Laugenbroth (V)

Buffetstation 5 - dreierlei sommerliche Bio-Glacen & -Sorbets - Schokolade, Pistazien & Erdbeer Sorbet (V)

Gut zu wissen - Diese Variante erfordert mehr Handgriffe, deswegen planen wir mit etwas zusatzlichem Personal.

Caterlng
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variante 3

Variante 3 - Sommeredition

Buffetstation 1 - Smoker
Zarter Huftdeckel vom Berner Rind aus dem Smoker mit Chimichurri, Maisgaletten & Peperonata
Zweierlei vom Mais mit Peperonata & Chimichurri (V)

Buffetstation 2 - BAM - Birner Miimpfeli - unsere herzhaft gefiillten Urdinkel-Pies
Vegi-Schnouser - mit wiirzigem Greyerzer Kase & Kréuter & Pflanze Fatzer - Berner Linsen-Curry (V)

Buffetstation 3 - Risotto
Carnaroli Risotto mit Riesling & Zitrone frisch vor den Gésten zubereitet - wahlweise mit geriebener Belper Kno

Buffetstation 4 - Suppe x Fisch
Zuckermais-Siippchen mit Popcorn, gerduchertem Schweizer Alpenlachs & Sesam-Cracker

Buffetstation 5 - Salat-Bar - Salat aus farbigen Datteltomaten, gerdsteten Pinienkernen & Sommerkrautern (V)

Buffetstation 6 - Frozen Joghurt - zum Selberzusammenstellen - mit 8 sommerlichen & farbigen Toppings
Schoggi-Ristretto-Muffins, Johannisbeer-Kiichlein V) & HimbeerSorbet V)

Gut zu wissen - Diese Variante erfordert mehr Handgriffe, deswegen planen wir mit etwas zusatzlichem Personal.

Caterlng
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optionen

Weitere Ideen & Inspirationen oder einfach geiler Berner Streetfood

Gut zu wissen - Selbstverstandlich schlummern bei uns noch zahlreiche weitere gluschtige Ideen, auszubauende
Optionen oder erganzende Angebote fiir tolle Foodstationen. Einen kleinen Auszug liefern wir dir hier schon
einmal ab - iber weitere erzdhlen wir dir gerne in einem personlichen Gesprach. Selbstverstandlich nehmen wir
auch deine individuellen Wiinsche auf und setzen diese mit einem ragaz'schen Twist um.

Loaded Fries - Berner Kartoffeln mit sommerlichen & farbigen Toppings

Smoker - Alabama White Chicken mit gerducherten Kartoffeln mit Cole Slaw & ofenfrische Rosmarin-Focaccia
Burger - Saftige Burger vom Berner Rind & planted Burger - im ofenfrischen Sesambun mit 10 coolen Toppings
Flammkuchen - aus dem Steinofen - in zwei verfiihrerischen & saisonalen Varianten

Chasbragel - mit Rohmilch-Raclette aus dem Jumiversum - loaded farbigen Toppings

Crépes - Herzhafte Mohn-Crépes - mit Waldpilzen, Frischkdse, Sommerkrautern & Gruyere

Feuerschale - mit Cervalats, Schlangenbrot oder Marshmellow-Traum

Hot Dog - Rauchwiirstli vom Aaretaler Duroc-Séuli im warmen Laugenbrioche

mit hauseigenem Ketchup V), Gurkenrelish V), Sauerrahm-Senf, Gartenkresse (V) & Rostzwiebeln (W)

Barner Curry - Berer Poulet an Zitronengras-Sauce mit Kokos & Sommergemiisecurry mit Limette & Kokos (V)
mit Bio-Duftreis & junge Zwiebeln (V) und verschiedenen scharfen und kiihlenden Toppings

Ragaz Ravioli aus der Dose - frisch vor dem Gast zubereitet

an Prosecco-Beurre blanc mit Krauterol & gerosteten Pinienkernen

Kaltschale x Fisch - Gurkenkaltschale mit Kokos & Limette (V) mit gerducherter Forelle, Dillsprossen & Sesam (V)

Caterlng



